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                                     Ein herzliches Grüß Gott  verehrte Gäste ! 

 
                Willkommen  
 
        in unserem Familienbetrieb  

 
           im schönen Aurachtal  

 
 
Bereits die vierte Generation bewirtschaftet nun den Gasthof Schwarz.  
Nach wie vor zaubern wir in der Küche Fränkisches für Sie, ergänzt 
durch reizvolle kulinarische Abstecher ins Ausland. Probieren Sie 
auch unsere  
Bio -Produkte           und gönnen Sie sich nach dem Essen einen Blick in  
unsere große Eis - und Dessertkarte.  
 

Es bra ucht zu allem ein entschließen, selbst zum Genießen.  
(Eduard von Bauernfeld)  

 

Guten Appetit wünscht Ihre Familie Pfleger  
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
                                                       Roman     Gaby   Christian   Ruben  

                
                                            
 
                                    U nser Betrieb ist geprüft von DE --ÖKO -o37 ÖkoP Zertifizierungs GmbH . 
 

                       Die Legende für die Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekart e. 
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                  Ein Aper itiv  stimmt Körper, Geist und Seele ein!  
 
                            Sherry  halbtrocken oder trocken  
                            Campari  2 Soda oder Orange                                   
                            Monin Bitter  1,2 Orange alkoholfrei                                
                            Martini  weiß oder rot     je 5 cl 2,20  

 
                  Sekt  pur oder mit Johannisbeer nektar   10cl    2,20 
                                     Aperol Sprizz  2,6   10cl   3,20 
 
 

 

Vorspeise n   
 
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren  und Toast   3,80 
 
Sahniges Bratengõrºstel mit Paprika 
                    im Blätterteig --Pastetchen  serviert ,    
                    mit Buntem aus dem Salatbeet  5,00  
 

Suppe n  
 
            M ildes Knoblauch -Basilikum -Süppchen  mit  
             am Spieß gebratenen Garnelen     4,70  
 
Pflegerõs Kartoffelcremesuppe   
mit Majoran und Brotcroûtons   3,50  
 
 

die Lieblingssuppe unserer Gäste  
 

Kräftige Rinderbrühe  mit hausgemachten Leberklößchen  
und  Schnittlauch   3,20  

 
 
Kräftige Rinderbrühe mit Pfannkuchenstreifen  
und bunten Gemüsestreifen   3,20  
                                                                                                         

 

                                                                                                          Wussten Sie, dass  

Sie bei uns besonders  

vitalstoffreich speisen?  

Denn wir kochen stets schonend  

mit frischen, gesunden Produkten.  
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Allerlei mit Fleisch  
 
Kräftiges Hirsc hgulasch  mit Apfel -Preiselbeer -Schaum,  

Kartoffel -Kräuter -Strudel  
und gemischter  Salat   12,0 0  
 
 

Lammcarrè mit Lavendel rosa gebraten  

  mit Paprikaglasur  

  auf Kartoffelküchlein,  

  dazu Butterbohnen  15,50  

 
 

Hähnche nbrust  in knuspriger Cornflakeskruste,  
                  dazu Currydip 2, Rösti und gemischter Salat  9,50  
 
Original Wie ner Schnitzel vom Kalb  
  mit gemis chtem Salat  und Kartof felsalat  
 oder Pommes frites   12,00  
 
Schweineschnitzel paniert , mit gemischtem  Salat  
 und Ka rtoffelsalat oder Pommes frites  7,90 
 
Schweinesteak  ăJªger Artò mit Champignonrahmsoße,  
 Pom mes frites und gemischtem Salat  9,3 0 
 
3 fränk ische Bratwürste 3 mit Kartoffelsalat  
 oder Sauerkraut und Brot   5,70 

 
 
das Lieblingsgericht unserer G äste:  

 
Zarte Schweinelende  mit Pfeffersoße,  

 frischen Spätzle und  

buntem Salatteller   11,00                                          Wussten Sie, dass  

wir Fleisch und Wurst,  

Fisch und Gemüse  

Backwaren und Getränke  

soweit möglich aus  

unserer  Region beziehe n?  
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Köstliches ohne Fleisch  
 
Herzhafter BIO - Gemüsestrudel  
             dazu  Kräuter -Sahne -Soße und Salat   8,90 
 
 
                        Cous-Cous mit Gemüsestreifen  und Rosinen  
                                        orientalisch gewürzt,  
                                        mit gebratenen  Austernpilzen  
                                        und Tomatenschaum    8,90 
 
 
 
      

      bunter knackig er  Salatteller , alles frisch und selbstgemacht  

                  gekrönt mit hausgemachtem Joghurtdressin g 
 
   nach Wunsch mit  ÷ gebratenen Putenbruststreifen   
 
                         oder    ÷ ăRomanaò mit Tintenfischringen  in Backteig 2,10

  
                         oder    ÷ mit  Champignonköpfen  im Backteig  
 
                                                     7,40   
 
 
 
 

Unsere Fischempfehlung  
 
 
F eines Filet vom Petrusfisch  mit Petersilie gebraten,  
                 dazu Salzkar toffeln und Blattsalat   12,50 
 
 
 
 

Wussten Sie, dass  

wir für Feierlichkeiten jeder Art  und  

Größe den passenden  Rahmen  

und die nötige Kompetenz bieten ð 

ganz nach Ihren Wünschen ? 
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Spezialitäten vom  
 fränkischen Spiegelkarpfen  

 
 
 
 
 
                                                           halber Karpfen gebacken  
                                                                            mit Kartoffelsalat  
                                                                           und gemischtem Salat  
                                                                                              2,10/100 g  
        halber Karpfen ăblauò 
             aus dem Wurzelsud  
              mit zerlassener Butter,  
             Salzkartoffeln  und Blattsalat  
                                           2,10/100 g  
 
 
 
 
 
Karpfenfilet  - praktisch grätenfrei  ð gebacken , mit Kartoffelsalat  
            und gemischtem Salat    10,50 
 
 
Pfefferkarpfenfilet  würzig und pikant  
 mit Remouladensoße, Kartoffelsalat   
und gemischtem Salat    12,00 
 
                                                   
 
 
                                                     saftiges Karpfenfilet in Mandelkruste  
                                                                 mit orientalischem Cous -Cous  
                                                     und  Datteln im Speck mantel    14,00 
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Suchen Sie sich Ihr Lieblingssteak ausé 
 

Putenbruststeak  220 g    5,90  
                                    Schweinerückenstea k  220 g    5,90 

 
Rumpsteak lady -size 180 g    8,4 0 
Rumpsteak man -size 250 g    10,30    
Rumpsteak Sirloin -size  300 g    12,50 
Rib -Eye -Steak  250 g    10,30 
Rinderhüft -Steak  250 g    9,80 
Double Hi p  doppeltes Hüftsteak 400 g    14,50 
T-Bone -Steak  ~ 500 g    15,90 
 
BIO - Rückensteak vom Schwein  220 g    9,00  
BIO - Rindersteak vom Entrecôte 250  g    11,80 

 

                   + 
 
 
é wähl en Sie eine Garnituré 
 

hausgemac hte Kräuterbutter  0,90  
hausgemachte BIO - Kräuterbutter  1,2 0 
Allioli 1 (Knoblauch -Olivenöl -Paste)  1,50 
Whiskey -Pfeffer -Sauce  1,7 0 
überbacken mit Pfleger ´ s  Gewürz -Butter   2,00  
knusprige Röstzwiebeln  2,00  
 

+ 
 
é die B eilagen dazu ...  
 

Pommes frites  1,7 0 
Count ry -Potatoes  1,7 0 
Ofenkartoffel mit Sauerrahm 1  2,20  
BIO -Kartoffeltaler   2,00  
Gemischter, frischer Salat   2,70  
BIO -Butterrei s  2,0 0 
BIO -Butterbohnen  2,7 0 
 
u nd dann brutzeln wir los!  
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Unsere Empfehlungen für õs Wochenende 

 

 
 

saftig  und kräuteraromatisch  

Kräuter -Schweinebraten  
vom Hals   6,80  

 
 

wie zu Oma´s Zeiten  

Schwein ebraten aus BIO -Fleisch   7,80  
 
 

der Klassiker  

Schweines chäufele   8,80  
 
 

mit Sahne noch verfeinert  

Kalbsrahmbraten   8,80  
 
 
 
 
 

Zu diesen Spezialitäten  servieren wir  
einen Kartoffelkloß 8 

und einen gemischten Salat  
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Für Gäste mit weniger Hunger:  
Fragen Sie uns bitte nach einer kleinen Portion unserer Gerichte!  
 
 

Kinderkarte  
 
Kinderschn itzel paniert  mit Pommes frites   4,00  
 
Kinder schnitzel  mit  Champignonsoße , Pommes frites   4,50 
 
 
                3 BIO  Rostbratwürs tchen  mit Kartoffelsalat  
                          oder Pommes frites  3,20  
                6 BIO  Rostbratwürstchen  mit Kartoffelsalat  
                          oder Pommes frites  5,20  
 
                  B IO  Hähnchencrossies  mit Pommes frites  
                          und Salatgarnitur    5,20  
 
 
 
Currywurst 1,3,5,9 mit Pommes frites  4,20  
 
Kartoffelpuffer  mit Apfelmus  3,8 3,90  
 
Ein Teller Pommes  mit Ketchup  2,2 0 
 
Ein Teller Spätzle  mit Soße  2,6 0 
 
Kloß  mit Soß´ 2,2 0 
 
 

 

 

Wussten Sie, dass  

man Kinderlärm  

e igentlich  als   

Zukunftsòmusik ò genieÇen sollte?  
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Brotzeitkarte  
 
 
mit Brot:  
 
Wurstsalat  mit Zwiebeln, Gewürzgurken  und Paprika 1,3,4,5,9 4,9 0 
 
Geräucherte Bauernbratwürste mit Meerrettich 8  4,0 0 
 
Stadtwurst mit Gewürzgurke und Senf 1,3,4,,5,9,10  4,20 
 
 

mit Butter und Brot:  
 
Vesper ăJohannò: Roher Schinken,  
                             geräuchert e Bratwurst  
                             und kalter Braten 1,3,4  6,20  
 
Vesper ăGerdaò: Kªse, Aufschnittwurst  
                             und gekochter Schinken  1,3,4,5,9 5,60  
 
Feine Pl atte: g eräucherte Forelle,  roher Schinken  
                             und  gekochter Schinken  1,3,4,5,8,9 6,90  

 
 
belegte Brote  
 
Schinkenbrot roh  1,3,4 4,00             
Schinkenbrot gekocht  3,4,5,94,00              
Wurstbrot  1,3,4,5,9 2,80              
Käsebrot  4,00  
 
 
 

Wussten Sie, da ss  

alle unsere Preise  

in Euro sind und  

19 % Mehrwertsteuer  

       und Bedienung beinh  
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Alkoholfreie Getränke  
 

Säfte  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
           pur   0,2l - 1,60      0,4l - 2,40  
 als Schorle  0,2l - 1,50       0,4l - 2,20 
 

Spezialitäten                                      Limonaden  

Engel Zitrell                                                    Cola  2,7 
naturtrübe Fruchtsaftlimo                             Coca Cola light  2,7,11                             
mit 9% natürlichem Zitrussaft                        Cola -Mix  ϜĂϝĂϡ 
0,2l - 1,50    0,4l - 2,20                                      Zitronenlimonade  1 

                                                                                                                                              Orangenlimonade 2,3  

                                                                              Bitter Lemon ϝĂϠ 

BIONADE                                                      0,2l - 1,50     0,4l - 2,20  
Holunder oder  
Ingwer -Orange  
0,33l - 2,20  

Wasser  
 
Gerol steiner  Mineralwass er  

          0,5l   Sprudel   2,20  

          0,5l  Naturell  ohne   Kohlensäure   2,20  

          0,75l Medium wenig Kohlensäure   3,30 

 
Tafelwasser  0.2l - 1,30    0,4l - 1,80  
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Bierspezialitäten  
 
frisch vom Fass  gezapft  
 
     Dorn -Bräu Hell  aus Bruckberg  0,25l ð 1,50     0,5l ð 2,20  
 
 
         Engel Premium Pils, schlank und elegant      0,2l ð 1,50   0,4l ð 2,20  
         Engel Dunkles, angenehmes Malzaroma        0,2l ð 1,60    0,5l ð 2,50 
         Engel Hefeweizen hell, aus goldgelbem Korn  0,2l ð 1,60  0,5l ð 2,50 
 
 
     Radler 0,25l ð 1,50     0,5l ð 2,20  
     Colaweizen, Russenweizen  0,25 ð 1,70    0,5l ð 2,50 
 
 
 
aus der Fla sche eingeschenkt    0,5l ð 2,50 
 
Engel Hefeweizen dunkel, harmonisch malzbetont  
Engel Kristallweizen, erfrischend spritzig  
Huber Weisse  leicht, alkoholreduziert   
 
 
Engel Bockbier dunkel,  so schmeckt der Winter  
Engel Kellerbier hell, un filt ri ert   0,5l ð 2,80  
 
 
 
 
           Alkoholfreie Biere 0,5l ð 2,50 

 
        Erdinger Hefeweizen alkoholfrei  
        Clausthaler alkoholfrei  
 
        Engel Kellerbier hell alkoholfrei , naturtrüb  
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Weißweine  
 
Franken  
2009 er Volkacher Kirchberg, Silvaner,  trocken  
feinfruchtig, zart e Blume   0,2l  - 3,00  
 
2008 er Dettelbacher  Honigberg,  Müller -Thurgau, trocken  
elegant und frisch   0,2l  - 3,00  
2009 er Nordheimer Kreuzberg, Bacchus,  halbtrocken  
mit deze nter Muskatnote   0,2l - 3,40  
 
 
                     2007er Würzburger Innere Leiste, Riesling,  trocken , 
                     ein Kabinett vom Staatlicher Hofkeller Würzburg   
                     Flasche 0,75l  - 16,50  
 
 
Mosel -Saar -Ruwer  
2009 er Kallfel z , Riesl ing, trocken  
angenehme Duftnoten von Apfel -, Pfirsich - und Zitrusnoten  0,2l  - 3,90  
 
Rheinhessen  
2008 er Weingut Winter, Dittelsheim, Scheurebe -Cuvee  
fruchtig , harmonisch, mit vollem Bukett   0,2l - 3,00  
 
 
 
Nahe  
 
Weine vom  Demeter -W eingut im Zwölberich  
2007er  V italo,  Silvaner -Riesling, trocken  
               feinwürzig,  frisch,  klar   0,2l - 3,50 
 

2007er  Langenlonsheimer Steinchen ,  
          * Grauburgunder, Kabinett, trocken  0,75l - 16,50 
          * Riesling,  Spätlese,  edelsüss   0,75l - 18,50         
          * Kerner,  Spätlese   0,75l - 18,50                        
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Rotwein  
 
Franken        
2008 er Winzerkeller Sommer ach, Schwarzriesling, trocken  
fruchtig, filigran  0,2l ð 3,90  
 
                 2007er Dettelbacher Honigberg, Domina,  trocken  
                 dunkelrot , mit fein em  Kirscharoma  0,2l - 3,90  
 
Baden -Würtem berg  
 
2008 er Heuholzer  Dachstein , Trollinger mit Lemberger  
im Holzfass gereift, trocken , frisch  und kernig   0,2l ð 3,40  
 
Pfalz  
 
2008 er Meckenheim, Heroldrebe,  lieblich  
würzig und dennoch l eicht   0,2l ð 3,00  
 
Nahe  
  
2008er BIO -Dornfelder, Wei ngut im Zwölber ich, trocken  
körperreich, von milder Säure   0,2l ð 4,50  
 
Frankreich  
 
2008er Domaine des Prés -Lasses Coté de Murviel  
BIO , voller Energie, granatrote Farbe   0,2l ð 3,90  
Spanien  
 
Aradon tinto  Rioja, DOC  
rubinrot, aromatisch und kräftig , angenehme Tannine  0,75l - 11,50 
 

 
Roséwein  

 
Pfalz  
 
2008 er Heuholzer D achsteiger , Portugi eser  
Weißherbst,  halbtrocken , angenehm vollmundig   0,2l ð 3,00   
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Heiße Getränke  
 
Portion Café Créme  2,60  
Große Tasse  Café Créme   2,10 
Tasse Café Créme   1,80 
Tasse Kaffee koffeinfrei  1,80  
 
Espresso  1,8 0 
Espresso mit Haselnuss - oder Karamell sirup   2,10 
Espresso Macchiato  1,8 0 
 
Cappuccino   2,10 
Milchkaffee  2,10  
Lat te Macchiato   2,30 
 
Tasse heiße Schokolade  2,10  
Portion Tee  2,10       Ceylon Darjeeling schwarz,   
Glas Tee  1,50            Pfefferminz, Grüntee, Kräuter , 
                                 Roibusch Vanille, Früchte oder Kamille  

 
Glas Grog  oder Glühwein ( Saison)   3,00  
Glas heißer Birne -Holunder -Drink  2,10  

 
Hochgeistiges  

 
Obstbrände:               Kirschwasser, Obstwass er,  Fränk isches  Zwetschgenwasser   1,80 
                                 Williams -Christ -Birne, Himbeergeist, Mirabellenwasser  2,10  
 
Kräuter schnäpse:      Jägermeister, Underberg,  
                                 Ramazzotti, Fernet Branca  2,10 
 
Klare Brände:          Grappa Madruzzo, Wodka , Ouzo  1,80 
                                 Bärwu rz,  Malteser Kreuz Aquavit  2,10  
                                 Grappa Chian t i  2,80  
 
 
 
                           Fränkischer Hochm oorgeist ð brennend serviert  2,8 0 
 
 
Whiskey und             Asbach Uralt , Jim Beam  2,10  
Weinbrand                Jack Daniels  2,8 0 
 
Liköre:                       Eierlikör, Kirs chlikör, Amaretto, Apfelkorn  1,50 
                                 Fränkische Pflaume   1,80 
                                 Baileys  2,1 0  


